
I II III IV V

Lingua e Letteratura Italiana 4 4 4 4 4

Lingua Inglese 3 3 2 2 2

Storia, Cittadinanza e Costituzione 1 1 2 2 2

Geografia generale ed economica 1 1

Matematica 4 4 3 3 3

Diritto ed Economia 3 3

Scienze Motorie e Sportive 2 2 2 2 2

Religione Cattolica o attività alternative 1 1 1 1 1

Seconda lingua straniera (Francese) 2 2 3 3 3

Scienze Integrate (Scienze della terra e Biologia) 2

Scienze Integrate (Chimica) 2

Scienze degli alimenti 2 2

Tecnologie dell'Informazione e della Comunicazione 2 2

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica 3 3

Scienze e cultura dell’alimentazione 4 4 5

Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva 5 5 6

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina 9 7 5

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita 2 2

Scienze e cultura dell’alimentazione 3 3 3

Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva 2 2

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore pasticceria 9 3 3

Analisi e Controlli Chimici dei Prodotti Alimentari 3 2

Tecniche di Organizzazione e Gestione dei Processi Produttivi 2 3 4

Scienze e cultura dell’alimentazione 4 4 5

Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva 5 5 6

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina 2 2

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita 9 7 5

Scienze e cultura dell’alimentazione 4 2 2

Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva 4 6 6

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica 6 4 4

Tecniche di comunicazione 2 2

Orario Professionale Alberghiero

5 5

moduli orari settimanali

ARTICOLAZIONE ACCOGLIENZA TURISTICA

ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA

ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA OPZIONE PRODOTTI DOLCIARI ARTIGIANALI ED INDUSTRIALI

ARTICOLAZIONE SALA E VENDITE


